
経 営 理 念

と心から言われる会社づくりを目指します。

1. お客様からは

2. お取引先からは

3. 全社員からは

4. 地 域 に は

「ヒガシマルの商品があって良かったなぁ」

「ヒガシマルと取引して良かったなぁ」

「ヒガシマルに勤めて良かったなぁ」

「ヒガシマルという会社があって良かったなぁ」
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〈東ノ丸〉

醤
油
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起
源
は
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覚
心
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宋
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径
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興
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万
寿

寺
で
修
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噌
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一
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五
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寺
味
噌
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り
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良
い
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の
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理
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そ
し
て
水
。龍
野
を
流
れ
る
揖
保
川
の
伏
流
水
は
、醸
造
に

適
し
た
軟
水
…
と
く
れ
ば
こ
こ
に
醤
油
造
り
の一
大
拠
点

が
出
来
た
と
し
て
も
何
ら
不
思
議
は
な
い
で
し
ょ
う
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間
の
力
で
こ
れ
だ
け
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物
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え
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れ
ま
せ
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て
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然
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恵
み
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せ
る
技
で
す
。そ
し
て
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こ
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の
素
材
か
ら
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晴
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し
い
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油
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生
ま
れ
る
。

約
束
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れ
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か
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な
、ま
る
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必
然
〉の
妙
…
。



諸味を搾った後の醤油粕には、大豆や小麦の
栄養素が含まれています。乾燥、ペレット加工し
て家畜の飼料や契約栽培の小麦・大豆畑に肥
料として使用し、資源循環に取り組んでいます。



◯R

◯R

（株）

フレッシュボトルの「超特選丸大豆うすくち吟旬芳醇」新発売。

醤油醸造用新品種大豆「たつまろ」
「こがねさやか」を、農研機構・兵庫県
の協力のもと、地元で契約栽培開始。

醬

昭和40年（1965）

旧本社社屋を全国初の醤油資料館に。
「うすくち龍野醤油油資料館」は、昭和57年3月兵庫県重要有形民俗
文化財に指定される。平成20年3月国登録有形文化財に登録。平成
21年経済産業省「近代化産業遺産」に認定。

（株）



ヒガシマル醬油株式会社

たつの市龍野町大手54-1　TEL0791-63-4573

公益

開発・

■健康科学ビジネスベストセレクションズに入選（平成26年）

■農商工連携ベストプラクティス３０に選定(平成22年)

■日本醤油技術賞(平成26年)淡口パラドックス

■兵庫県人間サイズのまちづくり賞「知事賞」（平成25年）ヒガシマル食品㈱新工場

■「播州産完熟小麦」の栽培が、農林水産省と経済産業省共同の
　「農商工連携88選」に認定（平成20年）

淡口醤油醸造用
「播州産完熟小麦」



▼ヒガシマル醬油株式会社

▼地域に溶け込むポケットパーク
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